DECENIO

CRIANZA

VARIEDATY
oo % Tempranillo v 1o % Graciano,

VINEDD
Finca San Angel v El Musco

SISTEMA DE CRIANZA
14 meses en barrica de roble francés v minimo 12 meses
en hotella.

ELABORACION

Primero, se procede a una maceracion pre-fermentativa
durante cinco dias. Despueés, la fermentacion se realiza
en depositos troncoconicos de acero inoxidable de 20.000
litros con tres remontados diarios. Finalizada la
fermentacidn alcoholica, la maceracion se prolonga con
los hollejos durante 14 dias. Una vex completada la
fermentacion malolictica, el vino se trasiega a barricas
de roble frances durante 14 meses. Posteriormente, se
procede a su embotellado donde reposa un minimo de 12
meses hasta su salida al mercado.

FASES DE CATA

Visla: Cereza oscuro atnoralado v borde violiceo.

Nariz: Elegantes notas concentradas de fruta roja, regaliz,
madera cremosa, notas de madera fina, tostados v togue
halsimico,

Boca: Amplio, potente, estructurado. La madera se integra
muy bien en el conjunto. Taninos nobles, sin puntas. Tacto
alerciopelado, amplio v elegante en aromas.

Postgusto: Largo v con caracter afrutado,

DATOS ANALITICOS
Aleohol: 14.3 %



